
A L L E R G I E R ?  P R A T A  M E D  P E R S O N A L E N  S Å  H J Ä L P E R  V I  D I G .  

S P A G H E T T I  A L L E  V O N G O L E
Spaghetti, små vongolemusslor från 
adriatiska havet, chili, vitlök, persilja.  
265:-

R I S O T T O  N E R O
Carnaroliris från Piemonte, bläckfiskbläck, 
räkor, burratakräm, havskräfta, lime.  
275:-

R A V I O L I 
Hemgjorda Ravioli fyllda med anka, 
apelsin. Serveras med kycklingreduktion, 
svartrot, rökt ål, svartrotschips. 310:-

R A G Ù
Mezze Paccheri, bräserad oxkindsragu, 
lufttorkad guanciale, morot, lök, selleri, 
rödvin, Parmigiano. 265:-

T A G L I A T E L L E  A I  F U N G H I
Hemgjorda tagliatelle, blandad svamp, 
gorgonzola- och purjolökskräm, friterad 
salvia. 275:-
 

A R R A B B I A T A 
Mezze maniche med het San Marzano 
tomatsås, chili, vitlök, buffelmozzarella 
DOP, Parmigiano, friterad basilika. 250:-

G L U T E N F R I  P A S T A  F I N N S !  +2 0  S E K

T A G L I E R E �
Kockens urval av charkuterier, urval av 
lagrade italienska ostar, mini bruschette, 
Cerignolaoliver, taralli. 270:-

B U R R A T A  ” M I L L E F O G L I E ”
Apulisk burrata, mördeg med blandade 
tomater, siciliansk pistagepesto, senap, 
kanderad citron. 185:-

P O L P O  E  P A T A T E
Stekt bläckfisktentackel, potatis med 
bläckfiskbläck, lökvelouté, bottarga. 180:- 

A R A N C I N I  A L  T A R U F O 
Friterade risottobollar fyllda med 
tryffel, buffelmozzarella. Serveras med 
parmesanfonduta, riven tryffel. 190:- 

C A R N E  C R U D A
Bifftartar med salsa tonnata, 
parmesanchips, hasselnötter från Piemonte, 
kapris från Pantelleria, vaktelägg. 190:-

F O C A C C I A
Vi serverar hembakad focaccia och 
kallpressad EVOO från Piancastagnaio innan 
maten. Extra brödservering 50:-

A N T I P A S T I P R I M I

S A L M E R I N O
Stekt fjällrödingfilé, friterad zucchini 
med colatura, rostade Datterinitomater 
taggiascheoliver, kapris från Pantelleria, 
sardell. 325:-�

T O R T A  S A L A T A
Mördegsbakad rödbeta med lök, pecorino, 
citron. Serveras med ricottakräm med 
örter, picklad rättika. 265:-

S E C O N D I

C O S T A T A  D I  M A N Z O 
Svensk hängmörad entrecote, 
ströbrödsrostad potatis ”sabbiate”, 
svartkål med Parmigiano, köttreduktion. 
370:-

S A L S I C C I A
Hemgjord tryffelsalsiccia, krämig polenta, 
fänkål, bräserad endive, reduktion med 
fänkålspollen. 325:-


