
A L L E R G I E R ?  P R A T A  M E D  P E R S O N A L E N  S Å  H J Ä L P E R  V I  D I G .  

S P A G H E T T I  A L L E  V O N G O L E
Spaghetti, små vongolemusslor från 
adriatiska havet, chili, vitlök, persilja.  
265:-

R I S O T T O  A F F U M I C A T O
Carnaroliris från Piemonte, rökt buljong 
med tomat, tigerräkor, grön sparris, 
rödräka, sjökorall, gremolata. 280:-

” R A V I O L I ”  A L L A  C A R B O N A R A
Hemgjorda pastaknyten fyllda med griskind 
och pecorino romanokräm. Serveras 
med carbonarasås, svartpeppar, rostad 
griskind. 310:-

R A G Ù
Mezze Paccheri, bräserad oxkindsragu, 
lufttorkad guanciale, morot, lök, selleri, 
rödvin, Parmigiano. 265:-

C A C I O  E  P E P E . . .  E  T A R T U F O
Hemgjorda tagliolini, pecorino romano, 
parmigiano, svartpeppar, riven färsk 
tryffel. 340:-
 

A R R A B B I A T A 
Mafaldine med het San Marzano tomatsås, 
chili, vitlök, buffelmozzarella DOP, 
Parmigiano, friterad basilika. 250:-

G L U T E N F R I  P A S T A  F I N N S !  +2 0  S E K

T A G L I E R E  
Kockens urval av charkuterier, urval av 
lagrade italienska ostar, mini bruschette, 
Cerignolaoliver, taralli. 270:-

B U R R A T A
Apulisk burrata, tomatumami, tomatcrudité, 
shalottenlök, pinjenötter, basilikasorbet. 
185:-

B R U S C H E T T A  D I  A L I C I
Rostad focaccia, ricottakräm med 
havsfänkål, fingerlime, sardeller från 
Cetara. 175:- 

A R A N C I N I  A L  T A R T U F O 
Friterade risottobollar fyllda med 
tryffel, buffelmozzarella. Serveras med 
parmesanfonduta, riven tryffel. 190:- 

C A R N E  C R U D A
Bifftartar med salsa tonnata, 
parmesanchips, hasselnötter från Piemonte, 
kapris från Pantelleria, vaktelägg. 190:-

F O C A C C I A
Vi serverar hembakad focaccia och 
kallpressad EVOO från Piancastagnaio innan 
maten. Extra brödservering 50:-

A N T I P A S T I P R I M I

S A L M E R I N O
Stekt fjällrödingfilé, ugnsrostad röd 
paprika, datterinitomater, sardell, 
vitlök, zucchini, äpple samt havsvelouté. 
325:- 

S E C O N D I

C O S T A T A  D I  M A N Z O 
Svensk hängmörad entrecote, 
ströbrödsrostad potatis ”sabbiate”, 
lågtempad Tropealök, pepparsås på svart-, 
grön- och rosépeppar. 370:-

P R O V O L A  I N  C A R R O Z Z A
Örtfriterad rökt buffelmozzarella, 
konfiterade datterinitomater, inlagd lök, 
taggiascheoliver, Castelfrancosallat, 
basilika. 265:-


